Stopfleber-Créme-brolée: S F E C K L_

Lutaten (fiir 4 Personen) / Rezept von Franz Feckl

Zutaten:
- 250g Stopfleberparfait
- 210g fliissige Sahne mixen
- 100g Gefliigelessenz
- 40g weiBer reduzierter Portwein
mixen
- 2 Eier
- 2 Eigelb mixen

abschmecken (Salz, Pfeffer)
in Tassen fiillen

im Ofen bei 110°C im Wasserbad ca. 13 - 15 Minuten pochieren
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