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WEIHNACHTS-MEND 2023

Gerne begriuBBen wir Sie
mit einem Glas Champagner Laurent Perrier
oder Traubensecco
Weingut Aldinger
(inkludiert im Menupreis)

VORSPEISEN

Wachtelgalantine mit Feige,
Ganseleber-Praline und Ganseleber-Eis

L ANDHAy
FECKL

oder

Eismeerforelle “Tatar und gebeizt”
mit Kokos, Roter Bete
und Meerrettich-Linsen-Vinaigrette

ZWISCHENGANG

Hausgemachte Nudeln
mit weiBem Truffel @

oder

Ehninger Ackersalat
mit karamellisierten Walnissen, @
Kurbiskernen und Granatapfel

oder

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Ravioli
und gebackener Kasestange

HAUPTGANG

Kalbsriuckensteak in Morchel-Rahmsauce
mit wilden Brokkoli und handgeschabten Spatzle
oder
Gebratenes Storfilet mit seinem Kaviar
in Champagner-Sauce mit Schwarzwurzel-Spinatgemiuse

oder

Knusprige Oldenburger Bauernente
mit Apfelrotkohl und Kartoffelknédel

oder
Rotes-Thai-Curry mit gebackener Falafel @

DESSERT PREISE

Weihnachtliches Dessert-Potpourri . )
4-Gang-Meniu inklusive Dessert:

3-Gang-Meni inklusive Dessert:

170,00 €
oder 150,00 €
Gerichte fUr Kinder nach Absprache

Feines von Mandarine ‘ .. :
Saisonale Anderungen behalten wir uns vor!

mit Spekulatius-Crumble
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2023 FUR ZUHAUSE

3-Gang-Menu
far 2 Personen |
inkl. kleinem Grufs aus der Kuche
kéaﬂbe 00ﬁaen@oﬂma/n}@wppe
= mit Merchelblilichen

Kresse wnd awsgeliste
& O&ien&u/vgem Bawernente
mct ﬂpﬂeé’&&é&&&é wnd Kaﬂpé&,ﬂfeé/en&'deg :

G@M(L’L}- So/vaféﬂéa/den/w/c/ben

3 7 43
mot meé&plﬁmag/&wé o
| Inblusive einer Flasche Wein
% (wed§ ader rot) %
. Paket fiir zwei Personen 170,-
jedes weitere Menii 80,-(ohne Wein) S
=)
Letzte Bestellmoglichkeit bis:
Montag, 18.12.23

Abholung im Landhaus Feckl:
Freitag, 22.12.23 g ;
~von 15.00 bis 17.00 Uhr LI




L A NDHA US
FECKL

BEGINN UM 18.30 UHR MIT APERITIF:
CHAMPAGNER LAURENT PERRIER BRUT & FINGERFOOD

MENU AB 19.00 UHR

BEEF-TATAR AUF KARTOFFELPUFFER
MIT KAVIAR UND SAUERRAHM

GEBACKENER LANGOSTINO
UND JAKOBSMUSCHEL-CARPACCIO
MIT DASHI-RISOTTO

FILET VOM LOUP DE MER NICOISE
MIT ARTISCHOCKEN, OLIVEN UND TOMATE

TAUBENBRUST IN DER WACHTEL
IN PORTWEINSAUCE MIT PERIGORD-TRUFFEL

UNSER SILVESTER-DESSERT > 2023

ZU MITTERNACHT

1 Glas Champagner

AB 0:30 KUCHEN-PARTY MIT VIELEN LECKEREIEN - OPEN END -
(SELBSTVERSTANDLICH DER AKTUELLEN SITUATION MIT HYGIENEKONZEPT ANGEPASST)

390,00 € PRO PERSON

VEREHRTE GASTE, DAS MENU WIRD INKL. ALLER GETRANKE SERVIERT.
(AUSGENOMMEN DIGESTIFS)

Wir bitten Sie um eine Anzahlung von 100,00 € pro Person
bis spatestens zum 20.12.2023 auf unser Konto: Kreissparkasse Boblingen, IBAN: DE 24 60350130 000 2197155
Bitte als Verwendungszweck "Name + Silvestermenii" angeben.
Nur durch die Anzahlung wird lhre Reservierung gultig.
Die Reservierung konnen Sie kostenfrei bis zum 20.12.2023 stornieren.
Danach wird die Anzahlung einbehalten.
Vielen Dank! Ihr Landhaus Feckl Team




