Vegetarisches Menii

Feines von Bete und Kokos

mit Linsen-Vinaigrette
28,00

kkk

Ehninger Ei-Ravioli
mit Perigord-Triiffel
42,00

kK

Rotes Thai-Curry

mit gebackenem Falafel
39,00

soksk
Dessert nach Wahl
oder

Rohmilchkise mit Trauben,
Feigensenf, schwarzen Niissen
und hausgemachtem Chutney

Menii komplett 115,00
Vorspeise/Hauptgang/Dessert 98,00



Franz Feckl's Klassiker

Salatvariation mit gebratenen Pilzen
Hummersalat a la Chef mit gebackener Garnele
Unsere Festtagssuppe

Hummersuppe mit Estragon

Sinfonie von Edelfischen in Hummersauce mit gebratenem Blumenkohl
und gemischtem Reis

Gebratener Loup de Mer in Portugieser Sauce mit Blattspinat
und hausgemachten Nudeln

Zwiebelrostbraten vom Angus Beef mit Maultaschen, Ehninger Ackersalat
und Bratkartoffeln

Ochsenschwanz-Ragout mit Bohnengemiise und handgeschabten Spitzle

Wiener Schnitzel vom Kalbstiicken mit Preiselbeeren, Gurkensalat und Petersilienkartoffeln

Wir erlauben uns, Umbestellungen von Gingen und Beilagen zu berechnen.

Menii
-auf Wunsch auch Kohlenhydrat-reduziert-

Woachtel-Salat mit Ginseleber-FEis

36,00
kkk

Gebratenes Storfilet mit seinem Kaviar in roter Buttersauce

mit Schwarzwurzel-Spinatgemtse

45,00
Skkosk

Wildhasenriicken in Lorbeer-Pfefferjus mit Waldpilzen, Birne,
Preiselbeeren, Rosenkohlblittern, Maronenpiiree und handgeschabten Spitzle

52,00
Skkosk

Rohmilchkise mit Feigensenf, schwarzen Nussen
und hausgemachtem Chutney

odetr

Dessert nach Wahl

Komplettes Menii 140,00
Vorspeise/Hauptgang /Dessert (3 Ginge) 104,00

Weinbegleitung zu den Meniis
fir 3 Giange 40,00 und fiir 4 Ginge 48,00 pro Person
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Unsere
Dessert-Klassiker

Mousse

von dreierlei Schokoladen
24,00

kkk

Dessert-Potpourri
26,00

kkk

Vanille-Créeme brulée
mit Zitrusfrichten und Schokolade
25,00

Xk

Rohmilchkise mit Trauben,
Feigensenf, schwarzen Nussen

und hausgemachtem Chutney
28,00



